Bohkashi-bult verliest minder voedingsstoffen
Bij melkveehouder Frans Antonides uit Holwerd (FR) is afgelopen woensdag een Bokashi-bult gemaakt van 500 ton stromest, grasafval, drijfmest en

ectieve Micro-organismen (EM). Het product blijft acht weken onder het plastic ‘rijpen’ waarna het wordt uitgereden bij akkerbouwer Kees van der
s. Volgens leverancier van de EM, Theo Mulder van Mulder Agro uit Kollumerzwaag (FR), gaan er bij Bokashi minder voedingsstoffen verloren dan bij
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